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Essen & Trinken

Genauso thaildndisch speisen wie in Asien

Thaildndisch speisen wie im
Herkunftsland: Das machen
zwei «Spinner» im Restau-
rant Bababobo im Féllander
Industriegebiet moglich.

Der thaildndische Ausdruck Baba-
bobo heisst auf Deutsch Spinner. Als
solche wurden die Wirtsleute Tik und
Roman Graf bezeichnet, als sie 1996
das gleichnamige thaildndische Spezia-
litditenrestaurant im Fallander Indu-
striequartier Bruggacher erdffneten.
Damit startete das Ehepaar eine un-
erwartete Erfolgsgeschichte, die vor
Kurzem mit dem Innovationspreis des
Bezirksgewerbeverbandes Uster be-
lohnt wurde.

Frische Zutaten aus Thailand

Wer sich im «Bababobo» kulinarisch
verwohnen ldsst, fiihlt sich schnell
nach Thailand entfiihrt. Dafiir sorgt
nicht nur das Interieur mit Mobeln, Bil-
dern und Accessoires aus jenem Land.
Auch Pflanzen vermitteln die typisch
asiatische Atmosphdre. Wirtin Tik Graf
komponiert mit ihrem Team ausschlies-

Tik und Roman Graf hinter dem neuen Nudelwagen, aus dem in der Noodel-
lounge Nudelsuppen als Vorspeisen und Hauptgerichte geschdpft werden. (se)

slich Original-Gerichte aus ihrem Ge-
burtsland. Ihr Mann Roman erwahnt
denn auch stolz, «dass die durchaus fri-
schen Zutaten zweimal pro Woche aus
Thailand eingeflogen werden». Das be-
trifft auch die verschiedenen Friichte,
welche beispielsweise eine Eiscréme
sinnvoll erganzen. Besonders sympa-

thisch im «Bababobo» ist, dass die ver-
schiedenen Gerichte (Fleisch, Huhn,
Fisch, Krustentiere und vegetarisch)
nicht ein auf Schweizer Geschmécker
abgestimmter Mischmasch sind.

Uber die Mittagszeit werden drei
Meniis im Preis von 13 bis 16 Franken
angeboten. Den Service a discrétion

gibt es fiir 22 Franken. Am Freitag-
abend werden auf 30 Sitzpldtzen iiber
10 Vorspeisen und 20 Hauptgerichte
aufgetragen.

Beliebt ist die «sprechende Karte».
Sie wird von Roman Graf vorgestellt,
der die Gaste berdt. Abends gedffnet ist
das Restaurant am Freitag. Nach Vorbe-
stellung aber auch an anderen Aben-
den. Die Kiiche, die sich im Restaurant
befindet, ist offen. «Bei uns soll man se-
hen, wie Gerichte entstehen. Wir haben
nichts zu verstecken», sagt die Wirtin.

Neu: Noodellounge und -wagen

Neu wird im «Bababobo» auf 20
Plitzen eine Noodellounge betrieben.
Der Wagen dazu stammt aus Thailand.
Dafiir hat Roman Graf im «Four Sea-
sons» in Chiang Mai einen Kochlehr-
gang belegt. So gelingt es ihm, seine
Frau Tik, die ausgebildete Kochin und
Hotelfachfrau ist, auch im kulinari-
schen Teil vermehrt zu unterstiitzen.
Mehr Infos auf www.bababobo.ch. (se)

Restaurant Bababobo, Bruggacherstrasse 26,
Fallanden, Telefon 044 826 08 og; Offnungszei-
ten Montag bis Freitag von 10 bis 14 Uhr und
am Freitag von 19 bis 24 Uhr sowie nach Vor-
reservierung.




